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彩の国優良ブランド品とは

郷土埼玉の各地には、おいしい味、磨かれた技、そんな魅力あふれる食品や民工芸品が、たく

さんあります。このような県産品を県が認定し、彩の国優良ブランド品として推奨しています。

優良ブランド品は、県内の生産事業者からの申請に基づき、審査会の現品審査を経て認定され、

県産品の普及と品質の向上をはじめ、郷土産業の振興に貢献しています。なお、推奨品には容器、

包装等に推奨シールを貼付することができます。

彩の国優良ブランド品 一覧

令和元年度認定

推奨期間

令和元年１１月１日から２年間

令和２年度認定

推奨期間

令和２年１１月１日から２年間



200001 200002 200003 200004 200005

吉野園 吉野園 吉野園 長峰園 武蔵野茶工房㈱

042-989-2243 042-989-2243 042-989-2243 049-285-3307 04-2958-6197

狭山茶ﾃｨｰﾊﾞｯｸﾞｱｿｰﾄ 狭山茶 さやま紅茶　琥珀の茗　 煎茶　つるが島 狭山茶　響乃雫

各5個入　1380円 100g　1000円 50g　800円 100g　1000円 100g　1500円

吉野園の茶畑で摘んだ狭山茶・
さやま紅茶・狭山ウーロン茶の
ティーバックが缶入りになって、
かわいいプチギフトになりまし
た。贈り物にどうぞ。

「吉野さんの顔の見える狭山茶」
は、日高市の我が家で栽培した
茶葉を園主自ら製茶し、袋詰め
まで一貫して作り上げた生粋の
狭山茶です。

国産紅茶の先駆者として1998年
の発売以来、華やかな香りとほ
のかな甘みが特徴で埼玉の紅
茶の代名詞です。パリの紅茶コ
ンクールでメダル受賞。

新芽摘み取り前に10日程度被
覆した原料を一部使用し、お茶
碗に注いだ時の色合いにこだ
わった深蒸し茶。狭山茶らしい
コクのある味わいが特徴です。

比較的寒冷地に育つ、狭山の
茶葉は葉肉が厚くコクのある茶
葉を、弊社独自の仕上げ加工
により、香ばしくそしてまろやか
さを兼ね備えた煎茶です。

200006 200007 200008 200009 200010 200011

武蔵野茶工房㈱ 武蔵野茶工房㈱ 武蔵野茶工房㈱ 武蔵野茶工房㈱ 武蔵野茶工房㈱ 武蔵野茶工房㈱

04-2958-6197 04-2958-6197 04-2958-6197 04-2958-6197 04-2958-6197 04-2958-6197

狭山茶　彩乃光 狭山茶　奉仕品2本入 狭山茶　奉仕品3本入 茶農家の自家用茶 造込煎茶 狭山茶　宝月 狭山茶　鳳乃雫

100g　1200円 100g×2　1000円 100g×3　1000円 100g×2　1500円 100g　1000円 100g　2500円

比較的寒冷地に育つ、狭山の
茶葉は葉肉が厚くコクのある茶
葉を、弊社独自の仕上げ加工
により、香ばしくそしてまろやか
さを兼ね備えた煎茶です。

比較的寒冷地に育つ、狭山の
茶葉は葉肉が厚くコクのある茶
葉を、弊社独自の仕上げ加工
により、香ばしくそしてまろやか
さを兼ね備えた煎茶です。

比較的寒冷地に育つ、狭山の
茶葉は葉肉が厚くコクのある茶
葉を、弊社独自の仕上げ加工
により、香ばしくそしてまろやか
さを兼ね備えた煎茶です。

比較的寒冷地に育つ、狭山の
茶葉は葉肉が厚くコクのある茶
葉を、弊社独自の仕上げ加工
により、香ばしくそしてまろやか
さを兼ね備えた煎茶です。

比較的寒冷地に育つ、狭山の
茶葉は葉肉が厚くコクのある茶
葉を、弊社独自の仕上げ加工
により、香ばしくそしてまろやか
さを兼ね備えた煎茶です。

比較的寒冷地に育つ、狭山の
茶葉は葉肉が厚くコクのある茶
葉を、弊社独自の仕上げ加工
により、香ばしくそしてまろやか
さを兼ね備えた煎茶です。

200012 200013 200014 200015 200016 200017

武蔵野茶工房㈱ ㈱服部園 ㈱服部園 ㈱服部園 ㈱かねもり森田園 お茶の田村
04-2958-6197 04-2958-6197 04-2958-6197 04-2958-6197 04-2936-1613 048-769-2373

狭山茶　隆乃雫 狭山茶　響乃雫 狭山茶　彩乃光 狭山茶　宝月 もりの華 粉末茶　もて茶ってトリプル

100g　2000円 100g　1500円 100g　1200円 100g　1000円 100g　1000円 40g×3　1500円

比較的寒冷地に育つ、狭山の
茶葉は葉肉が厚くコクのある茶
葉を、弊社独自の仕上げ加工
により、香ばしくそしてまろやか
さを兼ね備えた煎茶です。

比較的寒冷地に育つ、狭山の
茶葉は葉肉が厚くコクのある茶
葉を、弊社独自の仕上げ加工
により、香ばしくそしてまろやか
さを兼ね備えた煎茶です。

比較的寒冷地に育つ、狭山の
茶葉は葉肉が厚くコクのある茶
葉を、弊社独自の仕上げ加工
により、香ばしくそしてまろやか
さを兼ね備えた煎茶です。

比較的寒冷地に育つ、狭山の
茶葉は葉肉が厚くコクのある茶
葉を、弊社独自の仕上げ加工
により、香ばしくそしてまろやか
さを兼ね備えた煎茶です。

比較的寒冷地に育つ、狭山の
茶葉は葉肉が厚くコクのある茶
葉を、弊社独自の仕上げ加工
により、香ばしくそしてまろやか
さを兼ね備えた煎茶です。

比較的寒冷地に育つ、狭山の
茶葉は葉肉が厚くコクのある茶
葉を、弊社独自の仕上げ加工
により、香ばしくそしてまろやか
さを兼ね備えた煎茶です。

200018 200019 200020 200021 200022 200023

㈱備前屋 ㈱備前屋 ㈱新井園本店 ㈱新井園本店 ㈱新井園本店 ㈱新井園本店

042-989-2001 042-989-2001 04-2948-1892 04-2948-1892 04-2948-1892 04-2948-1892

狭山茶　萎凋香煎茶　霞野 狭山微発酵茶　琥白 特上　造り込み 茶師仕上げ　彩の香 狭山銘茶詰合せ　SR-30 緑茶パウダーやすらぎ

90g　1500円 24g　1000円 100g　600円 80g　1500円 　85g×2　3000円 32g　500円

摘みたての生茶葉を萎れさせる
萎凋（いちょう）工程で茶に秘め
られた香気を存分に引き出しま
した。上質な味と相まって花のよ
うに甘い香りをお楽しみくださ
い。

緑茶でも烏龍茶でもない…花の
ような香りと爽やかなのど越し、
甘みのあるやさしい味わいの新
しい日本茶です。国内外のコン
テストにて最高金賞を受賞。

形にこだわらず味のみを追求し
た荒茶仕立てのお茶、熱めのお
湯でもおいしく淹れる事ができま
す。

湯冷まししたお湯で淹れると、と
ろりとした口当たり、熱めのお湯
で淹れると力強いコクと甘みを
楽しむ事が出来ます。

一煎目、二煎目と味わいが変化
する「煎茶」と、旨味と渋みがま
ろやかに味わえる「深むし茶」、
定番の詰合せです。

渋味ほのかな余韻まろやかなコ
クと深み。使い方いろいろレ
ジャーや職場など、いつでもどこ
でもサッと溶け簡単便利です。

200024 200025 200026 200027 200028 200029

(合同)はこや加藤園 (合同)はこや加藤園 (合同)はこや加藤園 (合同)はこや加藤園 ㈱矢島園 ㈱矢島園

04-2936-0311 04-2936-0311 04-2936-0311 04-2936-0311 048-725-2055 048-725-2055

狭山茶煎茶　鶴亀松竹梅 狭山茶　煎茶松 狭山茶　くき茶 さやま茶ﾊﾟｳﾀﾞｰSTICKｱｿｰﾄ やじまの香玉　煎茶 万年新茶(赤印)

30g×5　1500円 90g　926円 90g　741円 19g×30　800円 200g　1200円～ 100g　1000円～

味わいが違う5つの煎茶の味比
べセット。お茶のいろいろな淹
れ方（カードに記載）で、旨味・
渋味・香りが違う味わいをそれぞ
れ飲み比べてお楽しみ下さい。

旨味・渋味・香りのバランスがと
れたべーッシックな煎茶。強焙
煎技法の狭山火入れで仕上げ
た濃厚な味わいと香りをお楽し
み下さい。

栽培・製造の違う2種のくき茶を
ブレンドし、旨味・渋味・香りのバ
ランスがとれた昔ながらのくき茶
をお楽しみ下さい。

いつでもどこでもお茶を楽しめる
よう粉末茶を携帯に便利なス
ティックにし、味は緑茶・玉露・
玄米茶・ほうじ茶・紅茶の5種を
アソートにしました。

オリジナル製法で製造する勾玉
状のお茶。三煎、四煎と差しが
効き、まろやかな甘さが特徴で
す。

春に摘まれた新茶を、ひと夏
じっくり大切に熟成させ、旨み、
深みを引き出した上級煎茶で
す。

令和2年認定

お茶



200030 190001 190002 190003

㈱矢島園 (株)新井園本店 (株)新井園本店 (株)新井園本店

048-725-2055 04-2948-1892 04-2948-1892 04-2948-1892

茶畑そのまんま緑茶 狭山茶　天の露　AE-52 煎茶　さいわい 煎茶　彩みどり

40g　500円 110g×2　5000円 80ｇ　1000円 80ｇ　1500円

独自の技術で、お茶のおいしさ
を損なわず粉末にしました。お
茶の栄養素もまるごと召し上が
れます。

平成8年度農林水産祭で天皇
杯受賞新井重雄監修の茶園か
ら摘み取り丁寧に仕上げまし
た。新緑の瑞々しい香りと甘み
がまろやかに広がります。

平成8年度農林水産祭において
最も権威のある天皇杯受賞の新
井重雄監修。さっぱりとした味わ
いの中に旨味・甘み・渋みのバ
ランスの良いお茶。

平成8年度第35回農林水産祭
において天皇杯受賞の新井重
雄監修。奥深い香りと上品な甘
み、ほのかに上品な渋みもあり、
味と香りの調和のとれたお茶。

空白
190004 190005 190006 190007 190008 190009

(株)新井園本店 (株)新井園本店 中和園 中和園 中和園 長谷部製茶　長谷部浩一

04-2948-1892 04-2948-1892 04-2925-0495 04-2925-0495 04-2925-0495 04-2962-2838

さやま茶ﾍﾟｯﾄﾎﾞﾄﾙ350ml 狭山茶　彩のめぐみ 狭山茶　八十八夜摘み 狭山茶　高級煎茶 和紅茶 東の華

350ml　120円～ 100ｇ　665円 100ｇ　1500円 100ｇ　1000円 3g×16個　500円 100ｇ　1500円

狭山の茶葉は厚みがあり、長く
蒸し独特の狭山火入れで仕上
げます。味わうほどに深みを感
じる「彩の国」自慢のお茶。

『狭山火入れ』と呼ばれる狭山
茶特有の火入れによって、香気
と滋味を豊かに引き出した深み
のある味わいです。

八十八夜前後の柔らかな日差し
の中で摘み取られた茶葉から旨
みたっぷりのお茶が出来上がり
ました。

五月の日差しをたっぷりと浴
び、柔らか育った新芽から出来
上がった茶は、旨みと渋みのバ
ランスが良く、スッキリとした後味
です。

二番茶の芽を摘み、紅茶に仕
上げました。日本茶用品種を使
用しているので、まろやかな味
わいです。

新芽ならではの特有な旨味を引
出した狭山茶の一級品です。特
にお茶通の方に喜ばれる逸品
です。大切なお客様用、ご贈答
用にお使いください。

190010 190011 190012 190013 190014 190015

長谷部製茶　長谷部浩一 長谷部製茶　長谷部浩一 浅見園　 浅見幸子 浅見園　 浅見幸子 香楽園製茶（株） （株）国太楼

04-2962-2838 04-2962-2838 04-2953-3790 04-2953-3790 048-251-6334 04-2944-0263

東の露 はせ兵衛 武蔵野の香り 狭山の風 香楽銘茶　玉の香り 国太楼　本火入り狭山茶

100ｇ　1000円 100ｇ　700円 100ｇ　500円 100ｇ　1000円 100ｇ　1000円 150ｇ　980円

旨味、甘味、渋味の三拍子揃っ
た当店ナンバーワンの煎茶で
す。ワンランク上のお茶として、
ご家庭用、お客様用、ご贈答用
としてご利用いただけます。

焙煎が効いた力強い香りと飲み
応えのある造り込み煎茶です。
深緑の水色で新しいスタイルの
日本茶です。熱いお湯でも美味
しく飲めます。

昔懐かしい味。武蔵野を思い出
させるようなすっきり爽やかでい
て、味の濃さが人気のヒミツ。

贈答用、自宅用共に売れ筋ナ
ンバーワンです。狭山茶らしい
コク、旨み、香り、色が絶品の商
品です。

良質な茶を厳選吟味し、昔なが
らの少量生産により製造加工し
ました。本火焙煎で深い味わい
と、のどごしの良さが特徴の煎
茶です。

狭山茶産地は新芽の熟成度が
良く、独特の滋味が深い茶葉に
成長します。そうした特長を持つ
茶葉に火入れを行い、まろやか
さと甘味を一層高めました。

190016 190017 190018 190019 190020 190021

狭山銘茶丸康園 (有)宮野園 (有)宮野園 (有)宮野園 (有)宮野園 (有)宮野園

049-261-1199 04-2959-3025 04-2959-3025 04-2959-3025 04-2959-3025 04-2959-3025

ふじみ野　しずく 狭山小町　20ｇ 狭山本玉露　5ｇ ハート形狭山茶ﾃｨｰﾊﾞｯｸ パウダーほうじ茶 パウダー抹茶入り玄米茶

100ｇ×3　3000円 20ｇ　500円～ 5ｇ　500円～ 2.5ｇ　180円 30ｇ　400円 30ｇ　400円

茶づくりを生業とする専業農家
が造る本格狭山茶です。有機肥
料を施した土壌で栽培されたお
茶の新芽をその日のうちに荒茶
仕上げまで行います。

特に早い時期に摘み取った甘
味・旨味の多い茶葉を深むし製
法で作り上げた爽やかな風味と
綺麗な水色が特徴の極上の狭
山蒸し茶です。

特別栽培されお茶の甘味・旨味
が凝縮された玉露。狭山市初取
引で毎年最高値で取引されて
いる極上の狭山本玉露です。

ハート型の可愛い狭山茶ティー
バッグです。カップに浮かべて
飲みごろになるとハート形に茶
葉が広がります。

簡単手軽にお湯又は水で混ぜ
るだけのお茶の栄養まる飲みの
料理やお菓子作りにも最適な粉
末狭山茶です。

簡単手軽にお湯又は水で混ぜ
るだけのお茶の栄養まる飲みの
料理やお菓子作りにも最適な粉
末狭山茶です。

190022 190023 190024 200031 200032

(有)宮野園 (有)宮野園 (有)宮野園 (公益)川口緑化センター ㈱富士屋

04-2959-3025 04-2959-3025 04-2959-3025 048-296-4021 048-931-9567

パウダー狭山茶 創業150周年記念銘茶 季節限定銘茶(春夏秋冬) 樹里安アイス 草加おかき

30ｇ　400円 100ｇ　1500円 各100ｇ　1000円 各90ml　270円 1箱285g　1000円

簡単手軽にお湯又は水で混ぜ
るだけのお茶の栄養まる飲みの
料理やお菓子作りにも最適な粉
末狭山茶です。

お茶の旨味・甘味が強く　程よ
い渋味も心地よい　濃い綺麗な
水色が特徴の創業150周年記
念の狭山茶です。

お茶の旨味・甘味が強く　濃い
綺麗な水色が特徴の生茶仕立
てで仕立てた春夏秋冬各季節
の数量限定銘茶です。

川口の特産農業を活かして作っ
た塩漬けの桜が絶妙な甘さを引
き立たせる安行寒桜、ピールと
果汁を用いた爽やかな香りの柚
子、ハーブの様な香りの山椒。

創業70年草加市であられ・おか
きの製造販売をしている富士屋
のおかきのマヨネーズ味、ゆず
醤油味、蜂蜜醤油味、海苔巻を
ミックスした進物商品です。

令和2年認定

菓子

令和元年認定

お茶



200033 200034 200035 200036 200037 200038

㈱富士屋 ㈱紅葉屋本店 ㈲香風のぐち ㈲香風のぐち ㈱草加屋 ㈱草加葵

048-931-9567 048-521-0376 048-769-2211 048-769-2211 048-931-5031 048-996-3711

味よせ　 五家宝 栗入り　はすだもなか 花みずきの詩 草加千枚焼き 小松菜どら焼

1箱320g　1100円 1箱30本入　1200円 1個75g　170円 1箱45g　120円 1箱36枚　1000円～ 1箱10個入　2040円

創業70年草加市であられ・おか
き製造販売の富士屋の醤油味、
黒こしょう味、一味醤油味、海苔
巻をミックスしたおかきの進物商
品です。

埼玉３大銘菓のひとつ五家宝。
香ばしいきな粉の香りともちっと
した食感が特徴です。昔から変
わらぬ製法で職人により一本一
本丹念に製造をしております。

永年の経験を活かし厳選した小
豆を自家製餡にし甘さ控えめで
作りあげています。つぶあんの
中に栗が一粒入っています。地
元のお土産品として最適です。

【蓮田市の木】に指定されている
花みずきにちなんだ焼菓子で
す。白あんにレーズンなどのフ
ルーツミックスが入ったヘルシー
な洋風菓子です。

国産上質うるち米を使用し、薄く
焼き上げました。特級本醸造濃
口醤油で、こくと旨味を引出した
老舗自慢の味です。どなたにも
おいしく召上がっていただけま
す。

和と洋のセンスを取入れたオリ
ジナリティ溢れるお菓子をご用
意してます。生地に小松菜のパ
ウダーを入れた自家製粒あん入
りの大変珍しいどら焼きです。

200039 200040 200041 200042 200043 200044

㈱ほそや 吉野園 ㈱ｽﾏｲﾙｰﾘﾝｸ 川越プリン ㈱ｽﾏｲﾙｰﾘﾝｸ 川越プリン ㈲亀屋紋蔵 ㈱ﾏﾂｻﾞﾜ十勝たちばな事業部

048-456-9333 042-989-2243 049-277-5762 049-277-5762 049-235-1857 03-3308-5617

あさか道中 狭山茶ようかん 川越プリン(河越抹茶) 川越プリン(川越いも) 川越ポテト ほの菓　大納言

1個20g　148円 17g×8個入　500円 1個90g　420円 1個90g　420円 1個46g　200円 1個37g　140円

古き良き時代に想いをはせ、街
道の落葉をイメージした商品。
生地にｱｰﾓﾝﾄﾞスライスを贅沢に
練り込み、黒ごまを散りばめ、薄
く香ばしく焼き上げたお菓子で
す。

江戸時代から続く日高市の狭山
茶吉野園。吉野園の自家製の
狭山茶を練り込んで作った狭山
茶ようかんです。ひとくちサイズ
でお土産におすすめです。

河越抹茶は、旧河越領内茶園
のみで栽培された抹茶です。こ
の伝統の抹茶を使用した雅や
かな風味が味わえます。

プリン生地に川越産のサツマイ
モを練り込み、濃厚なお芋のプ
リンを実現しました。さらにダイス
のサツマイモも入れお芋づくし
のプリンです。

厳選したさつま芋をベースに風
味豊かに仕上げた和風スイート
ポテト。定番のロングセラー人気
№１商品。

2020年9月発売の新商品。埼玉
県上里産小麦を使用、埼玉県
加須市大利根工場で製造。ミル
ク餡に北海道産大納言小豆を
ちらしたやさしいミルクのお饅
頭。

200045 200046 200047 200048 200049

画像

㈱武蔵屋本店 ㈱武蔵屋本店 ㈱武蔵屋本店 ㈱武蔵屋本店 第2川越いもの子作業所

0480-61-0172 0480-61-0172 0480-61-0172 0480-61-0172 049-224-5045

五家宝細巻 生五家宝太巻 生五家宝ほうじ茶太巻 生五家宝抹茶太巻 ごま煎餅

1箱16個入　285円～ 1本　100円～ 1本　100円～ 1本　100円～ 1袋60g　150円

すべて国産原料、加須産大豆
（里のほほえみ）きなこ１００％、
吉川産もち米、埼玉県産で地産
地商を目指しています。職人が
一本いっぽん作る手づくりの味
です。

すべて国産原料、加須産大豆き
なこ１００％、吉川産もち米、埼
玉県産で地産地商を目指して
います。職人が一本いっぽん手
作りする、できたてのやわらか食
感。

すべて国産原料、加須産大豆き
なこ・狭山ほうじ茶を１００％、吉
川産もち米で地産地商を目指し
ています。職人の手で一本いっ
ぽん作るできたてのやわらか食
感。

すべて国産原料、加須産大豆き
なこ・狭山抹茶を１００％、吉川
産もち米で地産地商を目指して
います。職人の手で一本いっぽ
ん作るできたてのやわらか食
感。

「いもの子煎餅」の中で人気№２
のごま煎餅です。小粒で誰でも
食べやすく、生地の中にごまを
ふんだんに練り込んだ、ごまの
風味豊かな商品です。

200050 200051 200052 200053 200054 200055

第2川越いもの子作業所 ㈱かにや ㈱かにや ㈱かにや ㈱かにや ㈱かにや

049-224-5045 04-2954-7111 04-2954-7111 04-2954-7111 04-2954-7111 04-2954-7111

エビ煎餅 桂木の真珠 香茶屋　小 茶むすめ 拍手さい彩 こしの梅っこ

1袋60g　150円 1個38g　213円 1個78g　260円 1個42g　176円 1個23g　209円 1個62g　297円

「いもの子煎餅」の中で人気№１
のエビ煎餅です。小粒で誰でも
食べやすく、生地に桜エビを練
り込みサラダ味に焼き上げた商
品です。

桂木柚子の癒しの香りいっぱい
の柚子餡をふんわりカステラで
サンドし、ﾎﾜｲﾄチョコがけの焼
菓子です。ケーキ感覚の贅沢な
味をお楽しみください。

香り、旨味の強い狭山抹茶「明
松」を白あんの生地にねりこん
だ上品で奥深い抹茶羊羹。昭
和天皇、皇后両陛下献上銘菓
です。贈り物にも人気がありま
す。

香りと旨味豊かな狭山抹茶「明
松」の繊細な素材を生かした抹
茶餡です。香ばしい皮とともに、
抹茶の風味もお楽しみくださ
い。初代から続く銘菓です。

狭山抹茶「明松」の香りと旨味を
堪能できるパリッとした生地とふ
んわりクリーム。献上品にも選ば
れた、拍手いっぱいの縁起の良
い銘菓。

武州越生の完熟「南高梅」桃の
ような甘い香りに驚かれる方も多
いゼリーです。香り高いうちに仕
入れ、職人がすぐに香りと味を
閉じ込めました。

200056 200057 200058 200059 200060 200061

画像 画像 画像

㈱かにや ㈱かにや ㈱かにや 彩の国ﾌﾞﾗﾝﾄﾞﾌｫｰﾗﾑ㈱ 彩の国ﾌﾞﾗﾝﾄﾞﾌｫｰﾗﾑ㈱ 彩の国ﾌﾞﾗﾝﾄﾞﾌｫｰﾗﾑ㈱

04-2954-7111 04-2954-7111 04-2954-7111 048-795-6033 048-795-6033 048-795-6033

したり柚子 アステカの太陽 ケンキ うなぎレッド煎餅 さいたま名物　うなぎ煎餅 ナポリタン煎餅

1個65g　297円 1個65g　297円 1個31g　153円 1枚　109円 1枚　109円 1枚　109円

最古の歴史を持つ毛呂山桂木
ゆずの100%ゼリーです。苦味は
ほとんどなく、柑橘らしい爽やか
ですっきりとした味。お子様や、
若者にもおすすめです。

太陽の恵みいっぱいの「完熟と
まと」を野菜から果物に変身した
かのようなゼリー。夏の人気商
品。埼玉県狭山の完熟とまとが
たっぷり。

古く埼玉では蘇（チーズの元）が
食べられていた。歴史ロマンを
込めた、ふっくらコシのある生地
に甘じょっぱいチーズクリームを
サンドしたお菓子。

蒲焼きのタレ、唐辛子、うなぎエ
キス入り　浦和の色「赤」をイメー
ジした真っ赤な煎餅

国産うるち米１００％使用　正田
醤油の蒲焼のタレ、山椒、うなぎ
エキス入り蒲焼風煎餅。

煎餅生地にトマト粉末、21種類
の野菜の絞汁とガーリックでナ
ポリタン風。



200062 200063 200064 200065 200066 200067

㈱福島食品 グリーンワゴン 笛木醤油㈱ アリックス㈱ (合同)味良工房 ㈱トミゼンフーヅ

049-295-1011 048-255-3612 049-297-0041 03-3820-3311 049-242-4542 048-864-2881

柚子まんじゅう 彩の国の苺ケーキ 醤油屋の煎餅(こわれせん) 豆専科煎り大豆「借金なし」 小江戸川越　甘熟干し芋 ﾌﾙｰﾂｾﾞﾘｰｺﾚｸｼｮﾝ15種類

3個入　240円～ 1個45g　250円 1袋200g　380円 100g　250円 100g　500円～ 50個入　2000円

越生・毛呂山で生産された柚子
を生地と餡子に練り込んだ風味
豊かなおまんじゅうです。

旬の時期に摘み取った久喜産
苺とこしのある幸手産小麦粉を
使った、香りの良い爽やかな風
味の焼き菓子です。

わざと割り、調味液に漬けること
で味が浸み込み風味が増しま
す。割れているため1口サイズで
食べやすく、また1袋で数種類
の味をお楽しみいただけます。

埼玉県在来大豆「借金なし」使
用。甘味が強く、大豆の美味し
さがより味わえる煎り大豆です。

江戸時代から受け継がれ、土作
りからこだわった「富の川越い
も」を使う珍しい原料の干し芋で
す。濃縮された芋本来の甘み、
素朴な味わいをお楽しみくださ
い。

果汁果肉を使用して、果物の濃
厚な風味を引出したゼリーで
す。季節によりつくり方を変え一
粒ひとつぶ丹念に仕上げていま
す。それぞれの果物に似せた形
です。

200068 200069 200070 200071 200072 200073

鶴牧せんべい店 鶴牧勝男 (資)梅月堂 ㈱浦和ロイヤルパインズ ㈱歌琉多コーポレーション 焼き菓子屋TEKUTEKU ㈲青柳

0480-32-1337 048-588-0267 048-827-1111 0493-22-8767 048-212-6010 048-752-2147

鶴牧せんべい やまいもサブレ うらわろーる 東松山名物味噌だれせんべい てくてくのバタークッキー 麦わらぼうし

1枚　69円 25g×5個入　509円 1本　1528円 1袋130g　420円 1個　213円 1個36ℊ　150円

昔ながらのセイロ蒸し後、手焼き
機械で焼き上げています。外観
はデコボコしていますが味は良
いです。子供からお年寄りまで
食べられます。

国宝妻沼聖天山に隣接した店
舗で地産地消を推進していま
す。原料のやまいも、卵は熊谷
産を使用しヘルシーな自然食
品の甘さを控えたサブレです。

フワフワに焼き上げた生地に北
クリーム等シェフのこだわり素材
5種のクリームをブレンドした風
味豊かなミルククリームをたっぷ
り包んだロールケーキです。

東松山名物味噌だれを使用し
て、誰もが手軽に食すせんべい
を考えました。丁寧に焼き上げ
た逸品です。

県産小麦粉に全粒粉を加え風
味をプラス。乳風味の強い北海
道産「四つ葉乳業Rタイプバ
ター」をにじみ出るほど使いまし
た。粗塩がアクセントを引立てま
す。

春日部市特産品「麦わら帽子」
をあらわしました。県産小麦粉
に麦焦がしを入れた生地で狭
山抹茶使用の餡を包み、松の
実をのせ、風味豊かに焼き上げ
ました。

200074 200075 190025 190026

和菓子豆の木　石川忠久 ㈱新井園本店 (株)七越製菓 (株)七越製菓

048-651-5233 04-2948-1892 048-852-3753 048-852-3753

さいたま盆栽みどり山 抹茶ﾐﾝﾄﾀﾌﾞﾚｯﾄ ミントレット 城下町　１６袋入り 手揚げもちしょうゆ

60g×5個入　650円 20g入　200円 1箱16袋　3000円 1袋250ｇ　500円

盆栽の町「さいたま」にちなんだ
お菓子。松を表現しています。
生地に抹茶、クロレラ粉末を入
れ、蒸しカステラに小倉餡をサ
ンドして柔らかく仕上げました。

狭山抹茶を使用しさわやかなお
茶の風味のヒアルロン酸入り清
涼菓子です。

大粒のおかきに小粒のあられ、
それぞれの個性的なカタチと多
彩な味を城下町の町並に見立
てました。

国内産もち米を丹念に突き、成
型した生地を陰干しと天日干し
を行い米の旨みを最大限に引
出した後、職人の手揚げにより
仕上げます。

190027 190028 190029 190030 190031 190032

(株)七越製菓 (有)ダンテプロゲット (有)ダンテプロゲット (有)蔵門 (有)蔵門 (株)愼栄

048-852-3753 048-883-8600 048-883-8600 0492-36-3600 0492-36-3600 0494-25-2266

手揚げもちしお ベイクドダンテ チーズケーキのラスク 小江戸蔵まんじゅういもあん 小江戸蔵まんじゅうさつま芋入 深里のつるし柿

1袋250ｇ　500円 1個230ｇ　1200円～ 18ｇ×5個入　820円～ 1箱5個入　400円 1箱5個入　400円 1個　300円

国内産もち米を丹念に突き、成
型した生地を陰干しと天日干し
を行い米の旨みを最大限に引
出した後、職人の手揚げにより
仕上げます。

当店一番人気のチーズケーキ。
厳選された素材だけを使う、まろ
やかなコクと自然な甘さは、チー
ズケーキが苦手だっつた人も
ファンにしてしまうほど。

ベイクドダンテを低温で乾燥さ
せたチーズケーキラスク。サクサ
クした食感のあと凝縮したチー
ズの旨味としっとり感がお口の
中であふれます。

埼玉県三芳町とめの川越いもを
贅沢に使いました。契約農家か
ら直接仕入れ、手作業で丁寧に
加工。さつまいもの甘さ、風味が
味わえるあんこです。

卵をたっぷり使用した生地を
じっくりと焼き上げました。中に
は北海道産小豆のこしあんとさ
つま芋の甘露煮を入れた蔵の
形の人形焼きです。

国産干し柿の中に白餡と柿
ペーストの自家製餡を入れた干
柿のお菓子です。2017年全国
菓子大博覧会最高賞｢名誉総
裁賞｣受賞。

190033 190034 190035 190036 190037 190038

グリーンワゴン グリーンワゴン (有)おき川 (有)おき川 (有)おき川 (有)おき川

048-884-3811 048-884-3811 048-771-1358 048-771-1358 048-771-1358 048-771-1358

アイスデザート(TOFU) アイスデザート(ｽﾄﾛﾍﾞﾘｰ) おき川 べに花の郷 彩の国　べに花ろまん 彩の国　姫街道

1個135㎖　270円 1個135㎖　270円 1個45ｇ　120円 1個45ｇ　148円 1個60ｇ　180円 1個65ｇ　291円

国産大豆を主原料で使用した、
低カロリー低コレステロールのア
イスデザートです。甘味料には
北海道の甜菜から作ったオリゴ
糖を使用。

埼玉県内のとちおとめ苺を使い
国産大豆を主原料とした低カロ
リー低コレステロールのアイスデ
ザートです。

北海道十勝産小豆、奥久慈卵、
宇治抹茶等素材に拘った小倉
餡、抹茶餡、こし餡の3種類の焼
き菓子。1984年全国菓子博覧
会総裁賞受賞。

鳴門金時芋とべにあずま芋を使
い、ほっくり焼き上げたスィート
ポテトに、べに花を乗せました。
さつま芋の程よい甘味と、口ど
けの良さが自慢の逸品です。

2年間寝かせたオレンジ、柚子、
紅花の蜜漬けに卵と発酵バター
を合せ遠赤外線オーブンで焼き
上げました。柑橘系の芳醇な香
りと爽やかな甘さが特徴です。

中山道の別称「姫街道」にちな
み、美しさと華やかさに想いをは
せ、新鮮な卵と白餡を合わせ、
ひと粒栗を抱き合せました。口
溶けの良い黄身餡です。

令和元年認定

菓子



190039 190040 190041 190042 190043 190044

(株)ウエルフェア 彩の国ﾌﾞﾗﾝﾄﾞﾌｫｰﾗﾑ(株) 彩の国ﾌﾞﾗﾝﾄﾞﾌｫｰﾗﾑ(株) 福家　兎澤博行 福家　兎澤博行 (株)右門

049-276-6850 048-834-5030 048-834-5030 048-283-0298 048-283-0298 049-226-2771

桂木の香音 盆栽煎餅　松･茸(竹)･梅 狭山茶煎餅 御成切り(竹･柊･銀杏) 川口の渡し いも恋

6個入　700円 3枚入　360円 3枚入　360円 各30ｇ　100円 1個30ｇ　130円 1個 80ｇ　180円

毛呂山町特産の「桂木ゆず」を
使用したゆずペーストを蒸し
ケーキ風の生地に練り込んだゆ
ずの香り豊かな小豆粒あんまん
じゅうです。

国産うるち米100%の生地に独特
の醤油ダレに「松茸粉末」「シソ
梅粉末」を加え、表面には青々
強い国産大葉をあしらいまし
た。

日本三大銘茶の狭山茶と埼玉
の米「彩のかがやき」を使用した
味と素材にこだわったお煎餅で
す。

徳川将軍から臣下に与えられた
縁起餅｢御成切り｣を再現しまし
た。羽二重餅で餡を包み銀杏
(肉桂餅)、柊(塩胡麻餅)、竹(抹
茶餅)の3種類があります。

江戸時代の将軍専用道｢日光
御成道｣の岩淵宿から荒川を渡
り川口宿をむすんだ渡船場「川
口の渡し」にちなんだ舟形のお
菓子でです。

さつま芋とつぶ餡を山芋と、もち
粉の生地で優しく包み、昔懐か
しい風味に仕上げた手づくりの
おまんじゅうです。もちもち感が
うれしいおいしさです。

190045 190046 190047 190048 190049

(株)右門 (株)右門 (株)一凛珈琲 草加ふささらまつり実行委員会 (有)煎屋

049-226-2771 049-226-2771 ― 048-935-5678 048-548-8168

芋ようかん 芋納糖 一凛バウム 小松菜マフィン 手焼き豆たび煎餅

1本 170ｇ　500円 1袋 200ｇ　400円 ﾎｰﾙｻｲｽﾞ　1420円 １個 　93円 1枚　120円

食物繊維を豊富に含むさつま
芋と寒天を使って、作りました。
自然で豊かなさつま芋の風味を
いかすため、職人が一つひとつ
手作業でおつくりしています。

乱切りにしたさつま芋を丁寧に
蜜煮してお作りしました。ほくほ
くしたさつま芋の豊かな味わい
をお楽しみ頂けるさつま芋の甘
納糖です。

コーヒーのプロとスイーツパティ
シエが、情熱と技術を重ね合わ
せてた一品。しっとりふわふわな
口どけと黒糖とラム酒でコクが深
く風味豊かなお菓子です。

小松菜の産地ならではの美味し
いスイーツを商品化しました。焼
き芋餡と、さつまいもダイスを練
り込み、食感を楽しめながら、
しっとりおいしくいただけます。

足袋を模った本格手焼きせん
べいです。大谷石の炉で、1枚1
枚丁寧に焼き上げています。

190050 190051 190052 190053 190054 190055

(有)煎屋 (有)煎屋 (有)煎屋 (株)草加葵 つばさの森 (株)東彰

048-548-8168 048-548-8168 048-548-8168 048-996-3711 048-935-5678 048-931-2222

チビたび 手焼たべて 手焼パンダの里 草加つづら餅 ご松菜マドレーヌ 枝豆風せんべい

1袋80g　400円 1枚　120円 1枚　120円 1箱48袋入　2000円 1個43ｇ　93円 1袋10枚　300円～

特殊な製法で手焼きした、小型
足袋を模った一口サイズの本格
手焼きせんべいです。

手を模った本格手焼きせんべい
です。大谷石の炉で、1枚1枚丁
寧に焼き上げています。科学調
味料は使用しておりません。

パンダを模った本格手焼きせん
べいです。大谷石の炉で、1枚1
枚丁寧に焼き上げています。国
内産うるち米と国内産胚芽米を
ブレンドしています。

粒々食感とサクサクパリッとした
歯ごたえ、醤油、胡麻、海老、刻
み海苔の四種類の美味しさをご
用意しました。

ごまの風味と小松菜の味がマッ
チした見た目も綺麗なマドレー
ヌ。プレミアムクオリティカップ
2010焼き菓子コンテスト優勝。
パレスホテル推奨焼き菓子。

粗挽き大豆を生地に練りこみ、
青大豆粉をふんだんにまぶして
枝豆の味を再現いたしました。
グリンピース粉を使用し色合い
も豊かです。

190056 190057 190058 190059 190060 190061

(有)くり太郎本舗清月 石坂産業(株) グリーンワゴン グリーンワゴン 松本米穀精麦（株） （株）木下製餡

048-421-2706 049-259-5800 048-269-8288 048-269-8288 048-523-1201 048-642-3953

くり太郎 里芋パウンドケーキ 彩の国レモンケーキ 豆乳プチケーキ 彩たまごかすてら 一口羊羹12本入り

1個200ｇ　300円 1個250g　500円 1個　250円 1個　150円 1袋5切入　400円 1箱12本入　2000円

無漂白、天然着色(クチナシ)の
栗(クラッシュ)をたっぷりと煉り込
んだ、大きな栗形栗まんじゅう。
昔ながらの素朴な味と後味の良
さにこだわった看板商品。

所沢の名産である里芋の「親
芋」を原料にペースト状にし生
地に練り込みしっとりとした食感
を生み出したパウンドケーキで
す。

埼玉県内産の小麦粉と、無農薬
のさいたま市内産レモンで作っ
た、香りのよい焼菓子です。

埼玉県内産の小麦粉を使用し、
国産大豆の豆乳とミックスした柔
らかな口当たりの焼き菓子で
す。

彩の国優良ブランド品の「彩た
まご」をたっぷり使用し、埼玉県
産「地粉」を贅沢に配合したカス
テラです。埼玉の恵みと思いが
いっぱい詰まった逸品です。

埼玉県内外から素材を厳選し、
小型羊羹として丁寧に練り上げ
ました。素材の美味しさを感じら
れるさっぱりとした甘さの羊羹で
す。

190062 190063 190064 190065 190066 190067

（株）木下製餡 （株）木下製餡 （株）木下製餡 勅使河原製菓(株) 勅使河原製菓(株) (株)長登屋

048-642-3953 048-642-3953 048-642-3953 0494-77-0053 0494-77-0053 049-226-1277

十勝つぶあん 越生ゆずあん 川越いもあん 秩父こうせん棒(個包装) 秩父飴(黒糖･蜂蜜･茶玉) まるっと川越芋ベイク

1袋300g　430円 1袋300g　430円 1袋300g　490円 1袋160ｇ 　270円 1袋　200円 1個　186円～

厳選された北海道十勝産小豆
だけを使い、こだわりの製法で
炊き上げました。
粒残りがしっかりとした風味豊か
な粒あんです。

埼玉県越生町産ゆず１００％使
用。香り高いゆずを贅沢に使い
白生あんを加え、ゆず本来の美
味しさを楽しめるあんです。保存
料、着色料、香料不使用です。

埼玉県三芳町産川越いもを
100％使用。白生あんを加えて
練り上げ、川越いも本来の美味
しさを楽しめるあんです。保存
料、着色料、香料不使用です。

厳選された原料を使用し、緻密
な技術を要する家伝の製法で、
丁寧に仕上げたこうせん棒は、
昔ながらの伝統の味です。

厳選した原料それぞれの持つ
旨みを大切に、弱火で時間をか
け、伝統の技術を持って、自然
のままに仕上げました。

ホクホクの川越芋を使った一口
サイズの焼き菓子です。卵とゴ
マを表面に塗り、見た目の楽し
さを意識して、じっくりと焼き上げ
た香ばしいケーキです。



190068 190069 190070 190071 190072 190073

(有)高京園 (株)フォレスト (有)ニシダ飴 前澤屋 植竹製菓 晴れ晴れ

048-296-3892 048-579-0101 048-552-1983 0493-65-0067 048-521-1167 048-269-8288

ふじせんべい 秩父カエデラングドシャ ニシダ飴詰合せ 前澤屋の塩飴 実り来る最中 ベーゴマクッキー

20枚入　1950円 12枚入　667円～ 90ｇ×8袋入　1000円 1袋150ｇ　231円 1個　150円 3袋　1111円

丹精込めて焼き上げた当社自
慢の「ふじせんべい」。
一種類だけの製造ですが、創業
以来変わらない昔ながらの素朴
な味をご愛顧いただいておりま
す。

秩父に自生するカエデから採取
したミネラルを含み風味の良い
天然樹液を使用したラングド
シャです。秩父メープルの香りと
味わいをお楽しみください。

昔ながらの製法で一粒一粒作っ
ています。３０種類前後の商品
を用意して居ります。

ビタミン・ミネラルが豊富な沖縄
産黒糖の甘さ。ひと手間かけた
まろやかな塩味。思わず続けて
なめたくなる調和のとれたおい
しい飴です。

ハート形の最中。国宝の縁結び
神社があることに因み開発しま
した。いろいろな縁に出会えるよ
うに、６種類揃えました。

鋳物の町川口で生まれた原寸
大のクッキー。「ベーゴマ」製造
に使う鋳物の型で焼き上げまし
た。今と昔をつなぐ新銘菓で
す。しっとりさっくりとした食感で
す。

190074 190075 200076 200077

(有)菊水堂 （株）福島食品 ㈱小山本家酒造 ㈱小山本家酒造

048-995-5311 049-295-1011 048-623-0011 048-623-0011

ｷｸｽｲﾄﾞｰのポテトチップ ゆずサブレ 金紋世界鷹吟醸50 金紋世界鷹純米吟醸彩のかがやき

1袋60ｇ　398円 8枚入　520円～ 180ml　224円～ 720ml　1100円

じゃがいも・塩・植物油脂だけを
使用し保存料・化学調味料は
使っておりません。じゃがいもは
国産を使用し、じゃがいもの風
味をいかした商品です。

ゆずの名産地･毛呂山町の桂木
柚子の厚皮を生地に練り込みま
した。ほんのりと優しい香りが特
徴のさっくりとしたゆずサブレで
す。

大吟醸同様の手間隙をかけた、
高品質でリーズナブルな商品で
す。フルーティーな飲み易さとキ
レの良さが特長で、日々の晩酌
に最適です。

埼玉独自のブランド米「彩のか
がやき」を100％使用したこだわ
りの逸品です。ほのかな香りとお
米の旨み、穏やかな味わいをご
堪能ください。

200078 200079 200080 200081 200082 200083

㈱小山本家酒造 ㈱東亜酒造 ㈱東亜酒造 五十嵐酒造㈱ 越谷小売酒販組合三郷支部 ㈱アライ

048-623-0011 048-561-3311 048-561-3311 042-973-7703 048-952-1231 048-227-0711

小山本家　界 上撰晴菊 晴菊特別純米酒 天覧山大吟醸 限定特別純米酒　におどり 紅赤金時

900ml　646円～ 720ml　795円～ 720ml　1100円～ 720ml　2500円 300ml　591円～ 720ml　1250円

日本酒パックの一つ上の品質を
実現した、別格の真打ち登場。
17度の濃醇なコクと旨味は一口
で違いがわかる美味しさで、晩
酌の常識を変えた逸品です。

地元埼玉県羽生市で収穫され
た原料米を丁寧に磨き上げ醸し
出したお酒です。米の旨みを感
じつつ、キレのある味わいをお
楽しみください。

厳選した原料米を地元埼玉県
産の「彩の国の酵母」で長期低
温発酵させ、香りを引き出した
特別純米酒です。

兵庫県産山田錦を50％まで磨
き丁寧に醸した、なめらかで調
和の取れた辛口の大吟醸。フ
ルーティーな香りと口当たりは女
性や海外の方への贈り物に最
適です。

三郷市産米コシヒカリを100％使
用し「平成の名水百選」武甲山
伏流水を仕込水に使用。香り高
く味わい深い仕上がりでどんな
料理とも相性抜群です。

埼玉県三芳町で栽培された紅
赤芋を使用しフルーティな味わ
いです。
白身魚など淡泊な料理・天ぷら
との相性が良いです。

200084 200085 200086 200087 200088 200089

(一社)伊奈町観光協会 (一社)伊奈町観光協会 ㈲秩父ワイン ㈱氷川ブリュワリー 野老社中㈱ 野老社中㈱

048-724-1055 048-724-1055 0494-79-0629 048-783-5123 090-1761-1187 090-1761-1187

巨峰ワイン　彩の実 伊奈梨ワイン　乙女の香り 源作印　秩父山ぶどう2018 クラフトビール氷川の杜 野老ゴールデン 野老ブラウニー

720ml　1580円 720ml　1380円 720ml　3000円 330ml　741円 330ml　463円 330ml　500円

伊奈町産巨峰と長野県産巨峰
を使用し皮ごと発酵させ、しっか
りと皮の色や味わいを取り出し、
すっきりとした飲み口の甘口ワイ
ンに仕上がっています。

伊奈町産の梨１００％を使用。梨
果汁だけを発酵させ、酸味と甘
味のバランスが良い味わいで
す。冷やしてお飲みください。名
称は、上田前知事の命名です。

ほのかな甘み、穏やかな渋みの
軽快なライトボディの赤ワイン。
女性にも好まれる味わいで、女
子会などのパーティで活躍しそ
うな山ぶどう100％ワイン。

職人が一樽一樽丁寧に醸造す
ることで、モルト、ホップ、酵母の
それぞれの特徴を活かし、ゆっ
くりと楽しんでいただける味わい
に仕上げています。

所沢産大麦を使用して所沢で
醸造した元祖所沢地ビール。所
沢の大地のうま味にフランス産
ホップの香りを効かせ、後味を
スッキリ仕上げた「ペールエー
ル」です。

所沢の雑木林の間伐材で所沢
産麦芽をくん煙した「里山の香
り」のするブラウンエールです。
売上の一部を里山保全活動に
寄付しています。

200090 190076 190077 190078 190079

野老社中㈱ 松岡醸造(株) 松岡醸造(株) 松岡醸造(株) (株)釜屋

090-1761-1187 0493-72-1234 0493-72-1234 0493-72-1234 0480-73-1234

野老ゼロッピー(ﾉﾝｱﾙ) 帝松彩の酒純米さけ武蔵 ひやおろし純米酒 帝松　社長の酒 純米酒　越ヶ谷宿

350ml　188円 720ml　1058円 720ml　1080円～ 180ml　324円～ 1800ml　2263円

所沢産大麦使用・添加物不使
用で、これまでになく爽やかで
味の濃いノンアルです。焼酎を
割ってビアテイストなチューハイ
=「ビアチュー」が楽しめます。

素材を全て埼玉県産にこだわっ
たお酒です。まろやかな口当た
りとスッと引く後味。通常の帝松
純米酒と比べるとややマイルド
な味わいです。

9月から12月までの限定品。酒
造好適米『さけ武蔵』を使用。円
熟な味わいに落ち着いたころ出
荷します。米の旨み、綺麗な味
わいが感じられます。

帝松定番の出世酒。元々は鑑
評会出品酒で、社長しか飲めず
に、このような名前が付きまし
た。上品な香りと酸と旨みが調
和した吟醸酒の傑作です。

埼玉県越谷市産のお米を１０
０％使用して醸造した美味しい
純米酒です

令和2年認定

酒類

令和元年認定

酒類



190080 190081 190082 190083 190084 190085

(株)釜屋 鳩山町 滝澤酒造(株) 武甲酒造(株) 武甲酒造(株) 武甲酒造(株)

0480-73-1234 049-296-5895 048-571-0267 0494-22-0046 0494-22-0046 0494-22-0046

芋焼酎 富の紅赤 鳩豆本格大豆焼酎　呑舞25度 菊泉　彩のあわ雪 秩父の銘酒武甲正宗 本格粕取焼酎秩父紀行 秘境のﾅﾎﾟﾚｵﾝ秩父いわざくら

720ml　1955円 720ml　1458円 270ml　495円 1800ml　1900円 720ml　1470円 1800ml　1690円

川越藩に１００年以上続く落葉
堆肥の伝統的な循環型農法で
作る「紅赤」で醸したさつま芋焼
酎。フルーティーな香りと優しい
甘みの余韻。限定数量商品。

県農林業賞の地産地消の部
（平成14年度）受賞の大豆を使
用した全国的にも希少な大豆焼
酎。販売は町内の小売酒販組
合加盟店が行なっております。

アルコール分8％、微発泡性の
甘酸っぱい純米酒。埼玉県産
「彩のかがやき」で仕込み、もろ
みを荒濾して淡雪のようなにごり
成分をビンに封印しました。

爽やかな芳香、ふくよかな味、
スッキリとしたのどごしが特徴。
男性的なキレ味を誇るやや辛口
の本醸造。平成の銘水百選武
甲山伏流水で醸された酒通の
酒。

秩父路の銘酒｢武甲正宗｣の酒
粕を入念に蒸留して生まれた格
調高く優雅な風味と芳香を持っ
た粕取り焼酎。オンザロックをは
じめ、飲む人の好みで楽しめ
る。

秘狭のナポレオン秩父いわざく
らは焼酎乙類と焼酎甲類を混和
して米のうまみを生かした米焼
酎タイプリキュールです。オンザ
ロックやタンサン割もおすすめ。

190086 190087 200091 200092

武甲酒造(株) 武甲酒造(株) ㈲翁の郷 第2川越いもの子作業所

0494-22-0046 0494-22-0046 048-765-8000 049-229-4933

秩父うめ酒 秩父ゆず酒 埼玉名物肉汁うどん 川越名産小江戸うどん(半生)

500ｍｌ　1050円 500ｍｌ　1050円 3人前　800円 250ｇ　250円

山なみせせらぎの里、秩父路は
大自然の恵みがいっぱい。清酒
｢武甲正宗｣がベースのうめざ
け、ヘルシーな味わいは女性や
酒に弱い方に好評です。

山なみせせらぎの里、秩父路は
大自然の恵みがいっぱい。清酒
｢武甲正宗｣がベースのゆずざ
け、ヘルシーな味わいは女性や
酒に弱い方に好評です。

埼玉名物肉汁うどん。埼玉県産
小麦を多加水熟成、調湿乾燥
により滑らかでコシのあるうど
ん。県内弓削多醤油で肉の旨
味濃厚に仕上げた肉汁つゆ付
き。

無添加手作り。３日間かけた丁
寧な製法で「コシの強さ」と、生
めんに近い「食感」「みずみずし
さ」をあわせもつうどんです。

200093 200094 200095 200096 200097 200098

松井産業㈲ むじな庵製麺所　 澤田みち むじな庵製麺所　 澤田みち むじな庵製麺所　 澤田みち むじな庵製麺所　 澤田みち ㈱武州めん

0480-73-0130 048-563-0750 048-563-0750 048-563-0750 048-563-0750 0493-74-1133

加須売れっ子うどん詰合せ むじな庵　はん生うどん 羽生ﾓﾛﾍｲﾔうどん(はん生麺) 羽生産ﾓﾛﾍｲﾔ蕎麦(生麺) 羽生産ﾓﾛﾍｲﾔ中華麺(生麺) おめんセット

２個入　750円～ 270ｇ　429円 270ｇ　524円 350ｇ　552円 140ｇ×2　500円 120g×10　1300円

国内産小麦にこだわり、古くから
の風味と味覚を感じられる、コシ
があり、のどごしの良いうどん
セットです。

原料はすべて国内・県内産を使
用。のどごしの良さが自慢で
す。

原料はすべて国内・県内産を使
用。羽生市産のモロヘイヤを練
りこんだ無添加麺。

羽生市内の農家からモロヘイヤ
を仕入れ、葉のみを乾燥して粉
に練りこんでいます。
すべて手作業で仕上げた麺。

羽生市内の農家よりモロヘイヤ
を仕入れ、手作業で粉を作った
無添加商品。

和紙の町、小川町に適した和紙
袋に入れ贈答用、お土産品とし
て開発。品質の高い小麦粉を使
用し、昔ながらの自然乾燥製法
にこだわって製造。

200099 200100 190088 190089 190090

㈱吉見屋製麺所 ㈱吉見屋製麺所 (株)斎徳商店 (有)川上製麺所 松本米穀精麦(株)

048-541-0161 048-541-0161 048-561-3451 048-752-2277 048-523-1201

鴻巣冷麺 川幅うどん 花袋麺 かすかべの生うどん 熊谷うどん～40.9度の麦畑～

170ｇ×2　324円 300ｇ　477円 200g×15　2200円 150ｇ×2　230円 2人前

朝鮮半島出身者から冷麺製造
の技術指導を受け、乾麺製造を
開始。その後常温流通可能な
冷麺を開発。
1～2分でおいしい冷麺が調理
可能です。

「荒川」は鴻巣市で2537mの日
本一の川幅となります。これにち
なみ、常識を超えた幅広乾麺を
作りました。和洋中さまざまなア
レンジで召し上がれるメニュー
の幅も広いうどんです。

明治の文豪田山花袋の名作
「田舎教師」の舞台となった武州
羽生。そんな風土と水と小麦粉
が練り上げた麺の逸品「花袋う
どん」

上質な小麦粉、国産天然塩を
使い5度位の冷水でこね、生地
を寝かせた翌日に製麺、コシの
あるツルツルとした食感を感じら
れます。贈答用としても人気で
す。

熊谷産小麦100％使用のうど
ん。半生タイプで常温保存が可
能。小麦本来のつるつるもちも
ちの食感を楽しめます。「あつい
ぞ熊谷」体感スパイス付き。

190091 190092 190093 190094 190095 190096

(株)福島食品 田中製麺（株） 田中製麺（株） 田中製麺（株） 田中製麺（株） 田中製麺（株）

049-295-1011 0480-85-0130 0480-85-0130 0480-85-0130 0480-85-0130 0480-85-0130

彩の国　冷凍地粉うどん 中仙道宿生うどん 中仙道宿乱切りそば 中仙道宿みそ煮こみ煮ぼうとう 中仙道宿よもぎうどん 中仙道宿細打ち生うどん

250ｇ×30　2700円 150ｇ×2　230円 120ｇ×2　230円 140ｇ×2　230円 130ｇ×２　230円 150ｇ×2　230円

埼玉県産小麦『あやひかり』
100％使用の冷凍うどん。なめら
かな食感と地粉の風味を活かす
為、配合から製麺方法、ゆで方
や時間にもこだわりました。

手もみ仕立てと熟成により、なめ
らかでこしが強く、ねっとりした食
感と、小麦の持つ風味をお楽し
みください。

国産そば粉をブレンドし卵白粉
を加え、そばの風味歯切れの良
さを追求しました。乱切り仕上げ
の手打ち式で、「田舎手打ちそ
ば」のようなのどごしです。

煮崩れしないしっかりした生地
は、少し太めの切り出しとなって
います。醤油やみそ煮こみの鍋
や、太めのざるつけめんとしても
好評です。

よもぎの粉末を加え丁寧に練り
あげ、じっくり2時間以上の熟成
させた麺を、乱切りの手もみ風
に仕上げたよもぎ生うどん。

細打ちの手もみ仕立てのうどん
です。こしが強く、ねっとりしたも
ちのような食感と、小麦の持つ
風味をお楽しみください。

令和元年認定

麺類

令和2年認定

麺類



190097 190098 200101 200102

田中製麺（株） (有)翁の郷 ㈱酒井甚四郎商店 鳩屋㈱

0480-85-0130 048-765-8000 048-822-2110 048-687-7851

中仙道宿ひきぐるみそば 島田造り小松菜うどん 酒井のチーな ピーナツみそ

120ｇ×2　230円 220g　241円 1個100g　815円 1個115g　189円

そばの風味、歯切れの良さを追
求した「生そば」です。中仙道宿
乱切りそばよりも細めの麺での
どごしがよく、香り豊かな商品と
して好評です。

埼玉県産の小麦粉･小松菜を使
用し多加水熟成･調質乾燥によ
り生麺に近い滑らかな乾麺に仕
上げています。

刻んだ奈良漬瓜・胡瓜・生姜と
酒井秘伝の酒粕に漬けたクリー
ムチーズを組み合わせました。

鳩屋のオリジナル甘味噌にピー
ナツを加え香ばしく風味豊かに
仕上げました。
ご飯のおかずお茶うけに最適で
す。

200103 200104 200105 200106 200107 200108

鳩屋㈱ 鳩屋㈱ ㈱岩崎商店 ㈱岩崎商店 ㈱岩崎商店 三芳町商工会 まちづくり協議会

048-687-7851 048-687-7851 048-477-2433 048-477-2433 048-477-2433 049-274-1110

しそ巻き　 カリカリぴーなつ甘味噌 川越小町　生芋みそ田楽 川越小町　あんみつ 川越小町　芋あんみつ みよし　なたね油 缶入

7本入　298円 1個135g　284円 蒟蒻４本入　300円 1袋180g　300円 1袋165g　350円 600g　1500円

赤味噌をベースに白味噌・三温
糖を合わせたまろやかな甘味噌
を、国産大葉でひとつひとつ丁
寧に手作業で巻き、パリッと香
ばしく、風味豊かに揚げました。

大粒ピーナツをみそ・三温糖・
蜂蜜でほんのりやさしい甘口に
仕上げました。

蒟蒻芋を丸ごとすり潰して昔な
がらの型に流し込み製法で作っ
た生芋蒟蒻に秩父名産ヤマブ
味噌のオリジナル田楽味噌をつ
けて食べる商品です。

国産天草をじっくりと煮込んで
作った生寒天に沖縄産黒砂糖
の黒蜜、北海道産小豆のあんこ
をかけて食べるこだわりのあん
みつです。

国産天草１００％の生寒天に旧
川越藩三芳で収穫された川越
富の芋で作った“芋あん”をかけ
て食べる新しいあんみつです。

遺伝子組換えしていない国産な
たねを原料に、製造過程でも化
学合成された食品添加物を一
切使用せず、独自の洗浄方法
で製造されたバージンオイルで
す。

200109 200110 200111 200112 200113 200114

㈱アキ・コーポレーション ㈲中村牧場 ㈱埼玉種畜牧場SAIBOKU 農業生産法人 ㈱誠農社 農業生産法人 ㈱誠農社 農業生産法人 ㈱誠農社

03-3982-5622 048-532-6621 042-985-0869 0480-53-4651 0480-53-4651 0480-53-4651

天恵水 彩の国　愛彩三元豚 SAIBOKUｳｲﾝﾅｰ5種詰合 漢方農法コシヒカリ ギフト 農家のジャムシリーズ 農家の白いちじくジャム

500ml　150円～ 　時価 56g×5個　2750円 1個450ℊ　900円～ 1箱80g×5　3750円 1個140g　650円

秩父の太古の地層で磨かれ自
然湧出している天然水を活性化
して非加熱でボトリング。すっと
からだになじむ優しいのどごし
で、炊飯や料理にも適した軟水
です。

埼玉県の生産者により愛情をこ
めて育てられ、肉質が優れてい
る豚を厳選した安全で安心な銘
柄豚です。

「安心・美味・新鮮」をコンセプト
に、自ら豚を育て、自らハム・
ソーセージを作るという完全一
貫体制のもと「価値ある本物」を
お届けいたします。

もっちり感と甘みのあるお米で
す。有機堆肥・漢方薬により、土
力と稲の抵抗力を強め、農薬・
除草剤を一切使用しない体にも
やさしいお米です。

オール埼玉県産の果実、ゆず・
いちご・無花果・桑の実・ブルー
ベリーのジャム5点ギフトセットで
す。県内農家同士のコラボ商品
です。

白いちじくバナーネという品種を
使用。漢方農法で栽培してお
り、農薬・添加物不使用です。
大きめに実をカットしていて、み
ずみずしい口当たりです。

200115 200116 200117 200118 200119 200120

㈱アライ ㈱ヤマキ 壽亭　 代表者逸見隆勇 埼玉養蜂㈱ (社福)ごきげんらいぶ (社福)ごきげんらいぶ

048-227-0711 0274-52-7070 048-738-0155 048-541-1104 048-290-3000 048-290-3000

川口御成道味噌(麦) 有機あま酒ときめく糀 春日部うなぎ　ちまき ﾊｲﾛｰﾔﾙｱｶｼｱ純粋蜂蜜瓶 川口御成道みそ　米１年 川口御成道みそ　米３年

1個400g　480円 125ml　270円 ６個入　3100円 1000g　3500円 1個400g　480円 1個400g　480円

県産大豆と国産大麦を使用し
た、手造りの優しいお味噌で関
東地方特有の辛口の麦味噌。
長期熟成でコク深い味わい。

国産有機栽培米とその米こうじ
を糖化させて造った糀あま酒で
す。砂糖やアルコールは使用せ
ずに、米本来のほんのりとした
甘味で飲みやすく仕上げまし
た。

厳選された国産鰻と埼玉県産牛
蒡、もち米と壽亭秘伝のタレを
使い、ちまきを笹で包みました。
仄かに香る笹の香りを楽しみな
がらお召し上がりください。

透明感のある黄金色で味､香り
共にくせがなく、すっきりとした
甘さになります。ﾊﾆｰﾄｰｽﾄ、ﾖｰ
ｸﾞﾙﾄのﾄｯﾋﾟﾝｸﾞ、甘味料やお料
理にご利用下さい。

安心、安全に心がけ、原材料に
は国産大豆、国産米こうじ、赤
穂の天塩を使用し、一年以上
ゆっくりと熟成させて香り豊かな
味噌です。

安心、安全に心がけ、原材料に
は国産大豆、国産米こうじ、赤
穂の天塩を使用し、三年以上
じっくりと長期熟成させてうまみ
たっぷり香り豊かな味噌です。

200121 200122 200123 200124 200125 200126

笛木醤油㈱ 笛木醤油㈱ 笛木醤油㈱ 笛木醤油㈱ 笛木醤油㈱ 笛木醤油㈱

049-297-0041 049-297-0041 049-297-0041 049-297-0041 049-297-0041 049-297-0041

春夏秋冬のだしの素 金笛しょうゆ 金笛減塩醤油 胡麻ドレッシング 川越しぼり 木桶　初しぼり

500ml　600円～ 150ml　265円～ 150ml　280円～ 230ml　650円～ 100ml　500円～ 100ml　500円～

丸大豆、小麦、天日塩のみを原
料とした、本醸造の「金笛醤油」
をベースとして、かつお節、昆
布、しいたけのだしを生かした
つゆです。

創業以来伝統の手法により、厳
選された丸大豆、小麦、天日塩
のみを原料とし、大きな杉桶で
ゆっくり発酵熟成させました。
味・香り・色が濃いのが特徴とな
ります。

丸大豆、小麦、天日塩を原料と
した本醸造醤油から当社独自
方法で旨味成分はそのままに
食塩のみを５０％カットした風味
豊かな減塩醤油です。

コーン油と胡麻をベースにゆっ
くりと時間をかけ、丁寧に練り上
げてます。酸味を抑え、胡麻の
風味を生かした乳化剤等の添
加物未使用のドレッシングで
す。

埼玉県川越産大豆「里のほほえ
み」と埼玉県川越産小麦「さとの
そら」を原料とした、職人のこだ
わりと小江戸川越への情熱が詰
まった蔵出し特別限定品です。

幻の大豆「青山在来」を小川町
有機農家との契約栽培で実現
した、青山テロワールの奇跡の
醤油です。在来大豆の特徴を
生かした味に仕上がっていま
す。

令和2年認定

食品



200127 200128 200129 200130 200131 200132

ファームFUMI 高橋文子 ファームFUMI 高橋文子 ファームFUMI 高橋文子 ㈱ぎょうざの満州 松本米穀精麦㈱ アンデスハム㈱

090-4629-7989 090-4629-7989 090-4629-7989 049-273-9333 048-523-1201 048-763-1294

恋するPERSIMMON 初恋の味　キウイジャム ブルーベリーのピクルス ぎょうざの満州の餃子　 ノーサイドたまご(白) 手造りロースハム　

1個135g　800円 1個135g　800円 1袋70g　600円 24g×12個　320円～ 10個入　240円 ｵｰﾌﾟﾝ価格

農薬・除草剤不使用で栽培し
た、風味豊かな日本の味覚
『柿』を鮮やかなオレンジ色に仕
上げた無添加ジャムです。

農薬・除草剤不使用で栽培した
キウイフルーツを鮮やかな緑色
に仕上げ、甘酸っぱさが残る無
添加ジャムです。

大粒ブルーベリーをプルーン酢
に漬けた贅沢な発酵食品です。
クリームチーズに乗せワインやカ
クテルのお供に最適です。液体
は炭酸水で割りお楽しみ下さ
い。

餃子の小麦粉・豚肉・野菜は国
内産を100％使用。
豚ひき肉は、指定農場の青森
県産「美保野ポーク」を中心に、
こだわりの国産豚肉を使用して
います。

熊谷に本拠地を移す、ジャパン
ラグビートップリーグで活躍する
パナソニックワイルドナイツを応
援する卵です。埼玉県産の新鮮
な卵を使用しています。

丹念に熟成させた国内産豚を、
桜材チップのスモークで風味豊
かに仕上げました。 ハム本来の
美味しさをお楽しみいただけま
す。

200133 200134 200135 200136 200137 200138

㈲いちや商事 ㈲轟屋 ㈱増田園本店 たかだ養蜂 尾熊牧場 鳩屋販売㈱

0493-23-4223 049-222-0774 04-2962-3987 0494-24-0679 048-585-5097 048-683-5111

味噌だれ三昧いちやの味噌 ふりかけて食べる鶏削り節 狭山茶コーラ たかださんちのはちみつ 武州和牛 味祖南京

1個200g　400円 1袋25g　410円 200ml　305円 150g　550円～ 　時価 1個280g　700円

いちやの味噌だれは食卓にある
だけですべての食材をひき立て
る蔵出し秘伝の味噌だれで
す！

鶏削り節とは、鶏のむね肉を、
鰹節の薄削りと同じように加工し
た食材です。バターやチーズを
使った料理の 最後の仕上げと
して使うのがおすすめです。

当店で栽培された茶葉に葉酸
などを加えて製造。着色料を一
切使用せず、茶葉の色（グリー
ン）を生かしています。

元気なミツバチを飼育し、秩父
地方に咲く花からとれた良質な
ハチミツ。

十分な粗飼料とオリジナル濃厚
飼料を与えながら、恵まれた環
境で、のびのび育成します。 武
州和牛は、熟練の飼育技術者
達による愛情と情熱の結晶で
す。

厳選したピーナツ（南京豆）と当
社秘伝の甘味噌を合わせた商
品です。マメに健やかにありま
すよう祈りを込めて謹製した逸
品です。

200139 200140 200141 200142 200143 200144

㈲FCIグループ サン印 向山食品工業㈱ ㈲島田醤油店 大東食研㈱ 鷲宮養蜂園　 小川一之 ひしや納豆製造所

048-647-6292 048-264-2511 0494-22-0894 03-3212-1532 0480-58-9188 048-556-0338

ふわふわハンバーグ 救命ライス（しお） 醤油ぽん酢「秩父のしずく」 ぽんず鮮度ボトルR 鷲宮のはちみつ 忍城納豆セット

1個170g　400円 1袋100g　380円 150ml　400円～ 450ml　650円 150g　800円～ 90g5個入　1000円

うどん屋さんが本気で作ったハ
ンバーグ！革新的なJapaneseス
タイルハンバーグです！地産地
消を推進しているので極力埼玉
県産、国産を使用！

①そのまま召し上がれます。
  水や加熱エネルギー不要
②賞味期限５年
③熱量　１食500kcal

香り豊かで、とってもまろやか。
埼玉県産の手で絞った最高の
柚子を使用。醤油の旨味を追及
して仕上げた逸品です。お鍋や
湯豆腐などにとってもおススメで
す。

本醸造醤油をベースにかつお
節と昆布の旨味を合せ埼玉県
産「桂木柚子」果汁を加え、風
味を際立たせました。香り、旨
味、酸味、コクが広がります。

鷲宮の地元に置いてある蜜蜂
の巣箱から収穫して、採蜜して
います。地元の花々のミツを集
めた、香高い天然ハチミツで
す。

明治９年創業で県内最古の納
豆メーカーとして秘伝の味を守
り続けています。本品は北海道
産すずまる大豆と十勝あきた大
豆を使用した手作り納豆です。

200145 200146 200147 200148 200149

㈱東都ワンタン本舗 ㈱東都ワンタン本舗 ㈱東都ワンタン本舗 グリーンワゴン グリーンワゴン

0495-24-4555 0495-24-4555 0495-24-4555 048-255-3612 048-255-3612

むさし麦豚手づくり餃子 むさし麦豚手づくり焼売 県産小麦ﾊﾅﾏﾝﾃﾝ餃子の皮 彩の国　夏蜜柑ママレード えごまドレッシング

12個入　900円 12個入　1100円 18枚入　160円 150g入　350円 430g入　702円

当社の小麦の風味豊かな皮とキ
メ細やかでクセの無い旨味たっ
ぷりのむさし麦豚を活かした商
品です。自然な味が出るように
化学調味料は使っていません。

当社の小麦の風味豊かな皮とキ
メ細やかでクセの無い旨味たっ
ぷりのむさし麦豚を活かした商
品です。自然な味が出るように
化学調味料は使っていません。

埼玉県産小麦粉「ハナマンテ
ン」100％で作った餃子の皮で
す。

地元南浦和の美味しい夏ミカン
と北海道の甜菜グラニュー糖と
オリゴ糖を使った素朴なお味の
ママレードです。

埼玉県内のえごまを使った、ク
リーミーで爽やかな酸味の有る
ドレッシングです。

190099 190100 190101 190102 190103

(株）秩父源流水 (株）秩父源流水 きんまる星醤油(株) (株)石川漬物 (株)ひびき

0480-31-8878 0480-31-8878 048-588-1371 0494-75-0310 049-237-1000

古代水 秩父源流水 国産丸大豆醤油 しゃくしな漬 みそだれ秘伝　１１０ｇ

2L　400円 500ml　120円～ １L　600円 450ｇ　570円 110g　500円～

深度１００ｍの秩父古生層と言わ
れる岩盤内で大気に触れず無
菌状態にあり、温泉成分(メタケ
イ酸水素イオン)を含む珍しいミ
ネラルウォーターです。

大自然を残し、国立公園に指定
された秩父の荒川源流から生み
出された湧き水天然水で、癖が
無く常温でもしっかりとした味わ
いが特徴です。

国産丸大豆・国産小麦で醗酵・
熟成させた醤油です。万能調味
料ですが特につけ用としてお薦
めしたい醤油です。

秩父地方では、昔から欠くことの
できない伝統的な漬物です。種
蒔から収穫まで地元の農家で行
い、伝統的な技法に当店独特
の近代の味覚を加味しました。

「みそだれやきとり」のみそだれ
はひびき自家製のたれ。モンド
セレクション最高金賞12年連続
受賞となり「名物を世界へ」の目
標の核となる商品です。

令和元年認定

食品



190104 190105 190106 190107 190108 190109

(株)ひびき (株)ひびき 自立工房山叶本舗 自立工房山叶本舗 自立工房山叶本舗 自立工房山叶本舗

049-237-1000 049-237-1000 0494-23-4871 0494-23-4871 0494-23-4871 0494-23-4871

みそだれゆず　110g 東松山　ひびき　醤油だれ 好文木のしずく 秩父梅　しそ漬梅干 秩父梅　天日干梅干 梅屋のしそ梅酢

110g　500円 150ml　540円 200ml　555円 500ｇ　1110円 450ｇ　1110円～ 300ml　388円

「みそだれやきとり」のみそだれ
はひびき自家製のたれに、国産
ゆずをブレンドしました。「名物
を世界へ」の目標の核となる商
品です。

専門店の味。東松山名物　やき
とりひびき特製、店頭で使用し
ている醤油だれです。やきとりは
もちろん、焼き魚やハンバーグ
にもどうぞ。

埼玉県産・国産の梅から抽出し
たエキスに、秩父産和メープル
を加えたシロップです。お菓子、
ヨーグルト、お手製ドレッシング
等にお好みでご使用下さい。

埼玉県産･国産の梅、自家栽培
の赤紫蘇、国産の塩を原料に、
添加物を一切使わず手作業で
天日干しをしています。(塩分約
16％)

埼玉県産･国産の梅と国産の塩
だけを使用し、１粒１粒手作業で
天日干しをしています。長期保
存が可能な、昔ながらの懐かし
い梅干です。(塩分約15％)

秩父梅梅干を漬け込む過程で
出来る梅酢に、自家栽培の紫蘇
を漬け込んだ、しそ風味の梅酢
です。ドレッシング、炊き込みご
飯等お好みでご使用下さい。

190110 190111 190112 190113 190114 190115

松本米穀精麦(株) 松本米穀精麦(株) 焼だんごのもぐもぐ (有)折原コンニャク店 (有)折原コンニャク店 (有)折原コンニャク店

048-523-1201 048-523-1201 04-2929-3588 0480-21-0507 0480-21-0507 0480-21-0507

彩たまご（赤） 彩たまご（白） 焼だんご こんにゃくさしみ薄造り 久喜こんにゃく　 久喜しらたき　

6個入り　183円～ 6個入り　162円～ 1本　110円 1袋150ｇ　288円 1袋230g　171円 1袋230g　210円

飼料に木酢液、胡麻、ヨモギ、
海藻を配合することにより、コク
のある卵になっています。埼玉
県優良生産管理農場、埼玉県
彩の国工場で生産しています。

飼料に木酢液、胡麻、ヨモギ、
海藻を配合することにより、コク
のある卵になっています。埼玉
県優良生産管理農場、埼玉県
彩の国工場で生産しています。

米を挽く以外、一切機械を使わ
ず、一粒一粒を手作業で作りま
す。昔ながらの経木と包装紙で
包むため、香ばしさと蒸された
風味が味わえます。

こんにゃく特有のニオイを取っ
た｢国産･生食専用こんにゃく
粉｣を練り上げ、弊社独自の
『技』を活かし手作業で、薄くス
ライスしました。

一般的な練羽根で凝固剤を混
ぜ、食物繊維をちぎって練る製
法では無く、圧力で練り「ねば
り」と「弾力」ある食感重視のこん
にゃくに仕上げています。

ご家庭でのアク抜きの軽減や味
付け・ダシの浸込み向上のため
｢水｣にこだわり、凝固剤の水酸
化カルシウム添加量を自社比率
で約30%強カットしました。

190116 190117 190118 190119 190120 190121

(有)折原コンニャク店 (有)折原コンニャク店 (有)折原コンニャク店 (有)折原コンニャク店 (株)歌琉多ｺｰﾎﾟﾚｰｼｮﾝ 埼玉中央農業協同組合

0480-21-0507 0480-21-0507 0480-21-0507 0480-21-0507 0493-22-8767 0493-25-2551

ご当地しらたき　 ご当地こんにゃく　 磯の香りところてん 絹突きところてん 東松山名物味噌だれ いちじく焼肉のたれ

1袋370g　300円 1袋370g　269円 1個150ｇ　175円 1個150ｇ　175円 160g　417円 190ml　444円

ご当地にて「こんにゃく」をつくっ
て６９年目　地元学校給食をは
じめ　ふるさとの皆様にご用命を
賜る地域の「和食素材」　日本
伝統食品です。

ご当地にて「こんにゃく」をつくっ
て６９年目　地元学校給食をは
じめ　ふるさとの皆様にご用命を
賜る地域の「和食素材」　日本
伝統食品です。

国産天然天草(海藻)100％を原
材料として使用し、手間を惜しま
ずじっくりと炊き上げた「弾力」と
「コシ」のあるところてんです。

国産天然天草(海藻)100％原材
料のところてんを1㎜角の極細
突きしたオンリーワンのところて
ん。練梅と甘いタレの「梅味」と
ごま香る「胡麻風味」になりま
す。

東松山名物味噌だれは独自の
ブレンドで作り上げた自慢の逸
品です。焼鳥のたれだけではな
く焼肉・野菜炒め・煮物などにも
幅広くご利用いただけます。

埼玉県川島町の特産品｢いちじ
く｣をたっぷり使って「焼肉のた
れ」を作りました。ほのかに感じ
る上品ないちじくの風味をお楽
しみください。

190122 190123 190124 190125 190126 190127

埼玉中央農業協同組合 (株)右門 井上スパイス工業(株) 井上スパイス工業(株) （株）酒井甚四郎商店 （株）酒井甚四郎商店

0493-25-2551 049-226-2771 048-725-9641 048-725-9641 048-822-2110 048-822-2110

いちじくドレッシング 冷凍芋おこわ 米粉カレー　甘口 米粉カレー　中辛 きざみ奈良漬 浦和漬

190ml　444円 1個220ｇ　390円 1個160ｇ　400円 1個160ｇ　400円 1袋190ｇ　2000円 1袋190ｇ　475円

埼玉県川島町の特産品｢いちじ
く｣をたっぷり使って｢ドレッシン
グ｣を作りました。ほのかに感じ
る上品ないちじくの風味をお楽
しみください。

厳選した｢もち米｣にさつま芋の
茎を加えて、秘伝の醤油だれで
蒸しあげた、芋おこわです。

手軽に作れるフレークタイプの
カレールゥ。小麦粉を使用せ
ず、埼玉県産米粉・国内産赤米
粉を使用。化学調味料・保存
料・着色料、一切未使用。

手軽に作れるフレークタイプの
カレールゥ。小麦粉を使用せ
ず、埼玉県産米粉・国内産赤米
粉を使用。化学調味料・保存
料・着色料、一切未使用。

１９６１年南浦和駅開業に合わせ
て発売。刻んでいて粕と一緒に
食べる奈良漬は当時 画期的で
した。奈良漬の瓜・胡瓜を刻み、
吟醸粕で漬けた逸品。

奈良漬の瓜・胡瓜・生姜を刻み
もろみ味噌で漬けこみました。
刻んでいるのでそのままお召上
がり頂けます。

190128 190129 190130 190131 190132 190133

（株）酒井甚四郎商店 （株）肉の宝屋 ﾌｧｲﾌﾞｽﾀｰｵｰﾁｬｰﾄﾞ (有)山口屋佃煮店 北本トマトカレーの会 ﾌｧｰﾑＦＵＭＩ高橋文子

048-822-2110 0494-75-3380 048-721-1211 048-853-6787 048-591-1473 090-4629-7989

酒井の奈良漬詰合せ 秩父豚のみそ漬け　 漢ジャムブルーベリー 惣菜うずら豆 北本トマトカレー ﾌﾞﾙｰﾍﾞﾘｰチーズスプレッド

1箱535ｇ　2000円 1箱400g　1000円 1個120ｇ　1000円 1袋300ｇ　430円 1箱200ｇ　500円 1個135g　800円

厳選した造り酒屋の吟醸粕をブ
レンドし手作業で丁寧に漬け込
んだ自然発酵食品。コクとまろ
み,歯ざわりの良さが特徴。

地元の｢秩父味噌｣と｢秩父錦｣の
酒粕をブレンドした特製肉漬用
味噌に漬け込むことで焼いても
柔らかくジューシーな味わいの
豚肉味噌漬けとなってます。

自社農園で栽培したブルーベ
リーの特徴を生かしたジャムで
す。「目に良い」をコンセプトに
漢方のクコの実と菊の花を加え
ました。

潰れた(煮崩れた)見た目が特徴
の煮豆です。甘さひかえめで、
お茶うけや、お弁当の箸休めに
ご利用いただけます。

全国ご当地カレーグランプリで２
度優勝！トマトの爽やかな酸味
とカレーのスパイシーな旨みが
絶妙に絡み合う風味豊かな埼
玉県北本市のご当地カレーで
す。

農薬・除草剤不使用、有機肥料
使用の自家栽培のブルーベ
リーに国産クリームチーズを加
えた無添加商品です。



200150 200151 200152 200153 200154

㈲人形の秀隆 ㈲人形の秀隆 ㈲野火止製作所 ㈱昌国 錫光　中村圭一

048-680-5631 048-680-5631 048-481-2300 048-222-2641 048-296-4028

工房真の五月人形 工房ひな雛の雛人形 夢万年　19×14×2 No．2001　剪定鋏 錫製茶筒千歳ｸﾞﾘｰﾝ漆仕上

一体　100385円 １セット　135378円 1台　13500円 １本　14800円 １個　50000円

人形の秀隆の現代的な五月人
形ブランド「真」では五月人形や
かぶと飾りを製作・販売。可愛ら
しくも勇ましいお顔と豪華な甲冑
が特徴的な五月人形。

コンパクトで可愛い雛人形ブラ
ンド「ひな雛」。現代的な可愛ら
しいお顔と綺麗で華やかなお衣
装、従来の一般的な雛人形の
約１/2のコンパクトさが特徴。

切り絵の鶴と亀、寿（赤漆）をレ
－ザ－カット、隙間から七色に
変化するＬＥＤの光が見えます。
お誕生日や長寿の記念品に！

従来のｲﾒｰｼﾞを一新した全身一
体鍛造製法と、数々の特殊構造
を合せ持つ、初心者からプロを
も満足させる昌国の剪定鋏の最
高級品

｢現代の名工｣の伝統的技法を
受け継ぎ、ロクロ挽きを中心に
全工程を一貫して手作業で仕
上げた、創業時からのこだわり
が詰まった茶器です。

200155 200156 200157 190134 190135

㈲クチュールカワムラ ㈱中村木工所 ㈲鷹野製紙所 (株)松永 (株)松永

048-445-4305 048-976-2221 0493-72-0823 048-798-8008 048-798-8008

蕨双子織　小物品 総桐製　桐茶筒 小川和紙　折り紙 ひととえの五月人形 ひととえの雛人形

各品　3000円～ １個　5000円 10角150枚　350円～ 1体　86,934円 1ｾｯﾄ　163,946円

江戸末期伝来緻密な綿織物、
蕨双子織。縦縞が特徴　くるっと
巻いて粋なペンケース。ペンや
小物ポケット付き。文具好きな大
人におススメな一品です。

優美な木肌と端正な形を併せ持
つ総桐製茶筒は、桐の特徴を
充分に活かした工芸的実用品
です。贈答に最適です。

小川和紙の機械抄きですが、和
紙独特の風合いと柔らかさがあ
り、丈夫で仕上がりも軽く、大人
も楽しめる折り紙です。

マンションサイズのひととえ　伝
統的な技術×現代美の融合を
大切に、洋風のインテリアにも調
和する雛人形・五月人形の製
造・販売元です。

マンションサイズのひととえ　伝
統的な技術×現代美の融合を
大切に、洋風のインテリアにも調
和する雛人形・五月人形の製
造・販売元です。

190136 190137 200158

(有)岡半 小島農園工房まきこ小島槇子 ガクヤ㈱

048-882-8294 048-787-0534 048-556-3121

盆栽小鉢　モミジ 紅花染(ストール･はんかち) エスパ綿のびる足袋

1個　2,808円 1枚　1200円～ １足　2900円

白布から染色、裁断。伝統的工
法による手作り品。小さな盆栽を
模しているので、海外土産にも
可。素材は布・紙、針金、桐塑、
造花用染料・顔料使用。

主に自家栽培の紅花でシルク、
綿布、綿糸、和紙などを環境に
やさしい方法で、とても穏やかな
色合いに染め上げています。

のびる綿素材を使用した伸縮性
のある足に優しい、快適な履き
心地の足袋です。

200159 200160 200161 200162 200163 200164

おんだ寝具店　 恩田誠一 ロハス工房㈱ ロハス工房㈱ ロハス工房㈱ ロハス工房㈱ ロハス工房㈱

049-952-1045 048-871-5521 048-871-5521 048-871-5521 048-871-5521 048-871-5521

安否確認旗 マザーマスク マスクケース 布ナプキン 布ナプキン(ライナー) 母乳パッド

１枚　600円 １枚　1346円 １枚　1346円 １枚　2019円 １枚　619円 １対　1328円

被災者からの情報発信商品。災
害時に目立つところに掲げるこ
とで、被災者の状況確認が容易
となり、各救助活動の支援にも
なります。

当店オリジナルの『抗ウイルス・
抗菌素材・クレンゼ使用』布マス
クです。家庭洗濯を50回しても、
抗菌・抗ウイルス効果が持続し
ます。

当店オリジナルの『抗ウイルス・
抗菌素材・クレンゼ使用』＆
ECO-EVER特許取得生地使用
のマスクケースです。

オーガニックコットンや無蛍光無
漂白の生地を使用した当社オリ
ジナルの布製生理用ナプキン
です。繰り返し洗濯できるので、
自然にも優しいです。

オーガニックコットンや無蛍光無
漂白の生地を使用した当社オリ
ジナルの布製おりもの用ライ
ナーです。繰返し洗濯でき、自
然にも優しいです。

オーガニックコットンや無蛍光無
漂白の生地を使用した当社オリ
ジナルの布製母乳パッドです。
繰返し洗濯でき、自然にも優し
いです。

200165 200166 190138 190139 190140

小島農園工房まきこ小島槇子 インテリア長谷川 小島農園工房まきこ小島槇子 おんだ寝具店　 恩田誠一 おんだ寝具店　 恩田誠一

048-787-0534 0480-85-0323 048-787-0534 048-952-1045 048-952-1045

紅花染ネクタイ 草木染スカーフ 桶川紅彩 五角成就座布団 ＴＯ-ＫＡＫＵ座布団

１枚　8000円 １枚　3800円 10ｇ　400円 33ｃｍ五角形　2550円 53ｃｍ十角形　5800円

主に自家栽培した紅花を使用し
て染めています。天然染料なら
ではの自然な風合い穏やかな
色合いに仕上げました。

久喜市菖蒲町の町おこし特産
品。自然で優しい色合いの草木
染です。原料となる草木の種類
で様々な色合いとなります。

小島農園は、観光梨園を中心
に米、紅花の栽培をしていま
す。紅花は主に自家栽培の花
を乾燥させ染料や食用として販
売しています。

東日本大震災で｢釜石の奇跡｣
と伝えられた、岩手県釜石市立
東中学校生徒の行動に感激し
生まれた支援商品。
受験生の合格成就を願い作っ
た【五角(合格)形の座布団】

選挙戦で一刻も早く、当選確実
の報を聞きたくて作った【十角
(当確)形の座布団】
｢候補者への陣中見舞い｣や「必
勝ダルマ用座布団」として贈る
事をお勧めします。

令和2年認定

民工
繊維
皮革

令和元年認定

民工
繊維
皮革

令和元年認定

雑貨

令和2年認定

雑貨


